
Prices quoted are in Thai baht and subject to 10% service charge and 7% vat

ติ่มซำ / Dim Sum
Turnip Cakes with Duo Lotus Seeds  90
and Ginkgo Nuts
ขนมผักกาดเจ, เม็ดบัว และแปะก๊วย

Pumpkin Har Gow, Beetroot  130
and Black Mushroom
ฮะเก๋าฟักทอง, บีทรูท และเห็ดหอม

Deep Fried Taro, Ginkgo Nuts 130
and Green Asparagus
เผือกทอด, แปะก๊วย และหน่อไม้ฝรั่ง

Mushroom Bun, Fresh Shiitake Mushroom 150
and Carrot
ซาลาเปาเห็ดชิตาเกะและแครอท

อาหารเรียกน้ำยอย / Appetizers
Fresh Fruits Salad with Japanese 130
Sesame Dressing
ยำสลัดผลไม้กับน้ำมันสลัดงาญี่ปุ่น

Spicy Mushrooms Salad with Dried Chilli, 130
Fresh Mint Leaves
ลาบเห็ดรวม

Spicy Pomelo Salad, Green Bean, 170
Chilli and Lime Juice
ยำส้มโอกับถั่วแขก

ซุป / Soups
Clear Corn Soup, Chrysanthemum 120
Flower Scent 
ซุปใสข้าวโพด กับดอกเก๊กฮวย

Vegetables Hot & Sour Soup “Sichuan” 130
Style, Bamboo Shoot, Enoki Mushroom
and Capsicums
ซุปผักเสฉวน, หน่อไม้, เห็ดเข็มทอง และพริกหวาน

Spicy Tom Yam Mushrooms with Galangal 130
and Lemongrass
ต้มยำเห็ดรวม

Double Boiled Pear, Dry Goji Berries 170
and Chinese Herbs
ซุปใสสาลี่, เก๋ากี้ และสมุนไพรจีน

อาหารจานหลัก / Main Dishes
“Hong Kong” Noodles with Bean Sprouts, 150
Ginger and Enoki Mushroom 
ก๋วยเตี๋ยวผัดแห้งสไตล์ฮ่องกงกับถั่วงอกและเห็ดเข็มทอง

Rice Noodles with Hong Kong Kale  150
and Tofu in Brown Sauce 
ก๋วยเตี๋ยวราดหน้าเจกับคะน้าฮ่องกง และเต้าหู้

Fried Rice with Taro, Raisins, Green Asparagus,  150
Ginkgo Nuts and Soya Sauce
ข้าวผัดเผือกกับลูกเกด, หน่อไม้ฝรั่ง และแปะก๊วย

Vegetables Green Curry, Broccoli,  170
Cauliflower, Tofu, Red Chili and Sweet Basil
แกงเขียวหวานผัก, บล็อคโคลี่, ดอกกะหล่ำ และเต้าหู้

Stir-fried Hong Kong Kale and Shiitake Mushroom 170
ผัดคะน้าฮ่องกงกับเห็ดชิตาเกะ

Soft Tofu in Brown Sauce on Iceberg Lettuce  170
and Soya Sauce
เต้าหู้น้ำแดงกับผักกาดแก้ว 

Sauteed Chinese Spinach with Sesame Oil 180
ผัดปวยเล้งน้ำมันงา 

Fried Vegetables with Shiitake Mushroom 180
and Soya Sauce
ผัดผักรวมมิตรกับเห็ดชิตาเกะ

Stir-fried Mushrooms with Garlic, Chili and Hot Basil 180
ผัดกะเพราเห็ดรวม

ของหวาน / Desserts
Warm Ginkgo Nuts Soup 80
แปะก๊วยร้อน

Sweet Banana in Syrup 160
กล้วยไข่เชื่อม

Seasonal Fresh Fruits 140
ผลไม้ตามฤดูกาล

Black Sesame Dumpling in Ginger Tea 160
บัวลอยน้ำขิง

Snow Taro 190
เผือกหิมะ

VEGETARIAN MENU


